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PROSES PRODUKSI KONSENTRAT PROTEIN ALBUMIN IKAN GABUS (Channa striatus) MELALUI EKTRAKSI DAN

Vensi: |SOLASI ALBUMIN PADA pH ISOELEKTRIK

vensi ini berhubungan dengan produk konsentrat protein albumin ikan gabus yang dapat dijadikan sebagai makanan tambahan
i rumah sakit. Lebih khusus lagi produk konsentrat albumin ikan gabus dalam bentuk tepung dan dikapsulkan yang dapat
an tambahan untuk pasien luka bakar, pasca operasi dan hipoalbuminemia untuk meningkatkan kadar albumin darah

flibuat melalui tahapan persiapan bahan meliputi pembersihan dilanjutkan dengan ekstraksi protein dan pemisahan
Peringan dan penepungan serta pengkapsulan. Proses ektraksi protein diawali dengan menghancurkan fillet ikan
¥larut NaCl 0.5-1 % 1:1 (1 kg fillet ikan gabus : 1 liter larutan NaCl 0.5-1.0 %) dilanjutkan dengan ektraksi dengan
erbandingan 1: 3 (1 kg ikan gabus : 3 liter larutan NaCl 0,5-1,0%) menggunakan ekstraktor dengan kecepatan 100-
5 menit dan terakhir disaring untuk memisahkan protein yang larut dalam air dengan fraksi yang tidak larut dalam

R protein albumin dilakukan dengan mengatur pH pada iso elektrik yaitu pada pH 4-5 menggunakan asam asetat
\anasan sampai terjadi koagulasi protein albumin. Pengeringan protein albumin dilakukan pada suhu bertingkat sampai
ngan kadar air 4-10%. Produk yang telah kering tadi digiling dengan ukuran 100 mesh. ~Konsentrat albumin ikan
3pung kemudian dimasukkan ke dalam kapsul 0,7 gram (kapsul 00).
produk sebagai berikut: kadar air 4-10 %, kadar lemak 5-10 %, kadar abu 2-7 %, kadar protein 85-90 % di
alah protein albumin. Produk ini dapat dimanfaatkan sebagai makanan tambahan untuk meningkatkan albumin
rercepat penyembuhan luka bakar dan setelah proses operasi dan penyakit kronis lainnya yang membutuhkan




